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FPT 101  كيميبء حيىيت Biochemistry 

 

 –اٌجزٚت١ٕبد   –ا١ٌٍج١ذاد  –اٌىزث١٘ٛذراد )اٌخٛاص اٌف١ش٠بئ١ٗ ٚاٌى١ّبئ١ٗ ٌٍّزوجبد اٌح٠ٛ١ٗ 

اٌصجغبد ٚاٌٛطبئً  –ٚالأش٠ّبد ٚالاٚوظ١ٕبد –اٌّؼبدْ –اٌف١تب١ِٕبد  –الاحّبض ا٠ٌٕٚٛٗ 

 .اٌٙزِٛٔبد –اٌتّث١ً اٌغذائٝ ٌٍؼٕبصز اٌغذائ١خ  -ٚالأظجٗ اٌح٠ٛ١ٗ

 اٌّزاجغ

 .اٌمب٘زح  –ِىتجخ الأٔجٍٛ اٌّصز٠خ : اٌى١ّ١بء اٌح٠ٛ١خ ( : 2002)طّبػ١ً ، حّبدٞ احّذ ا :

 .اٌمب٘زح  –اٌّىتجخ الأوبد١ّ٠خ : اٌى١ّ١بء اٌح٠ٛ١خ اٌؼبِخ :  (2002)اٌجٕب ، ػّزٚ ػجذاٌزحّٓ  :

Lehniner principles of biochemistry & e book. Albert  Lehniner, David L. Nelson, and 

Michael M. Cox (2008) 

Biochemistry. Regnald H. Garrett and Charles m. Grisham (2008) 

 

FPT 102  المىاد الفعبله فى المنتجبث

 البحريت

Bioactive of Marine Products 

 طزق اطتخلاص. ٚاٌح١ٛأبد اٌجحز٠خ  أٔٛاع اٌّزوجبد اٌح٠ٛ١خ إٌشطخ اٌّظتخزجخ ِٓ إٌجبتبد

أ١ّ٘خ إٌّتجبد اٌجحز٠خ . أٔٛاع اٌظَّٛ اٌجحز٠خ . اٌى١ّ١بئٟ  تزو١جٙب. ٖ اٌّزوجبد ٘ذ ٚتٕم١خ

 . ٚاٌطج١ؼ١خ الالتصبد٠خ
U. S. Marine guide book. United State marine corps (2010) 

Handbook of marine natural products. E. fattorusso, W. H. Gerwick, and O. T. 

Scafati (2011) 

FPT 103 

ميكروبيىلىجيب 

 سمبكتصنيع الأ

Fish Processing Microbiology 

References: 

’Microbial properties of mechanically deboned fish flesh (sea grant reprint ). M. 

Raccach (1978) 

Food Safety in Shrimp processing. L. Kanduri, R. A. Eckhardt, L. Kanduri, and R. 

A. Eckhardt (2002) 

 

FPT 104 سمبك للأ حيىيتالسلامت ال

 ومنتجبتهب

Bio-safety of Fish & Products 

 

طلاِخ الأغذ٠خ ِٓ إٌبح١خ ا١ٌّىزٚث١ٌٛٛج١خ ٚاٌى١ّ١بئ١خ، اٌّٛاد اٌظبِخ اٌطج١ؼ١خ فٟ الأغذ٠خ، 



ِخ اٌغذاء اٌّصبدر ا١ٌّىزٚث١خ ٚغ١ز ا١ٌّىزٚث١خ ٌٍّٛثبد ٚطَّٛ الأغذ٠خ، طزق اٌتأوذ ِٓ طلا

 HACCPتطج١ك ِؼب١٠ز  -ٚاطتخذاَ اٌتح١ًٍ إٌّبػٝ
References: 

 

Healthy production and processing of meat poultry and fish products, volume 11. 

A.M. Pearson and T.R. Dutson (1994) 

Safety and quality issues in fish processing. H. Allan Bremner (2002) 

 

FPT  105   مراقبت جىدة الأسمبك Quality Control of Fish 

 –طزق تمذ٠ز اٌجٛدح  –ػٛاًِ اٌجٛدح  –تحذ٠ذ جٛدح الأغذ٠خ  –تم٠ُٛ الأغذ٠خ ٚ ِزالجتٙب  –ِمذِخ 

تم١ٕبد أخذ  –اٌزلبثخ ٚ حّب٠خ اٌّظتٍٙه  –اٌؼٛاًِ اٌّؤثزح ػٍٝ جٛدح إٌّتجبد اٌغذائ١خ اٌظّى١خ 

 –ِزالجخ اٌجٛدح داخً ِصبٔغ الأطّبن    –اٌمجٛي ٚ ٔظبَ أخذ اٌؼ١ٕبد أختجبراد  –اٌؼ١ٕبد 

اٌٍْٛ فٝ إٌّتجبد اٌظّى١خ ٚ طزق ل١بطٗ ِٚصبدر اٌٍْٛ فٝ اٌّبدح  –اٌخٛاص اٌحظ١خ ٌلأغذ٠خ 

اٌمٛاَ ٚ  –اٌحجُ ٚ اٌشىً ٚ طزق ل١بطّٙب  –اٌٍشٚجخ ٚ طزق ل١بطٙب  –اٌزائحخ  –اٌطؼُ  –اٌغذائ١خ 

ِزالجخ اٌّٛاد  –طزق اٌزلبثخ اٌّؼ١ٍّخ  –أختجبراد اٌتذٚق  –اٌؼ١ٛة  –ذ٠زّ٘ب اٌىتٍخ ٚ طزق تم

 –أطب١ٌت اٌتفت١ش ػٍٝ إٌّشأد ٚ اٌظٍغ اٌظّى١خ  –اٌغز٠جخ فٝ الأطّبن   ٚالاح١بء اٌّبئ١خ ِٕٚتجبتٙب 

ٛاد ِزالجخ اٌّ HACCPِؼب١٠ز اٌـ  –اٌتفت١ش ػٍٝ اٌظٍغ اٌغذائ١خ اٌّختٍفخ  –اٌتفت١ش اٌفٕٝ ٌٍّصٕغ 

 –أ٘ذاف اٌمٛا١ٔٓ ٚ اٌتشز٠ؼبد  –اٌمٛا١ٔٓ ٚ اٌتشز٠ؼبد اٌغذائ١خ  –اٌغذائ١خ ٚ ِٕبفذ اٌج١غ ٚ اٌّطبػُ 

 .اٌمٛا١ٔٓ إٌّظّخ ٌلأغذ٠خ فٝ ِصز –ا١ٌٙئٗ اٌؼبِخ ٌذطتٛر الأغذ٠خ  –ِٕظّخ اٌم١بص اٌذ١ٌٚخ 

Fish quality control by computer vision (Food science and thecnology). L.F. Pau 

(1991) 

Safety  and quality on fish processing. H. Allan bremner (2002) 

 

FPT  106 حفظ وتذاول الاسمبك Fish Handling of processing  

 

اٌصفبد اٌطج١ؼ١خ ٚ اٌتزو١ت اٌى١ّبٚٞ ٚاٌم١ّخ اٌغذائ١خ ٚو١ف١خ حظبة اٌم١ّخ اٌغذائ١خ  –ِمذِخ 

حفع  –غ١زاد اٌى١ّٛح٠ٛ١خ اٌتٟ تحذث فٟ الأطّبن   ثؼذ ص١ذ٘بثؼط اٌت –ٌٍّٕتجبد اٌظّى١خ

١غ، اٌحفع ّتجز٠ذ، تج١ّذ، تؼ١ٍت، ت١ٍّح ٚتخ١ًٍ، تذخ١ٓ، تجف١ف، تش: ٚتخش٠ٓ ٚتص١ٕغ الأطّبن  

دْ٘ٛ الأطّبن    – ثؼط اٌصٕبػبد ٚإٌّتجبد ٚاٌّزوجبد اٌثب٠ٛٔخ –ثبٌّٛاد اٌحبفظخ اٌى١ّب٠ٚخ 

أتبج   صٍصخ  –زح اٌتم١ٍذ٠خ، ، أٔٛاػٙب، ، ١ِشاتٙب، تأث١زاتٙب اٌؼلاج١خ الأطّبن   اٌّتخّ –ٚفٛائذ٘ب

 الاػتجبراد الالتصبد٠خ ٌٙذٖ اٌصٕبػخ – Chitin  ٚChitosanتص١ٕغ وً ِٓ  –الأطّبن   

 اٌّزاجغ 

ِؼٙذ ثحٛث اٌّحبص١ً : أطبط١بد تص١ٕغ الأطّبن ( : 2002)اٌصجبؽ، اٌشحبد ػجذ الله ِغبسٞ : 

 .اٌمب٘زح  –ٌجحٛث اٌشراػ١خ ِزوش ا.اٌحم١ٍخ

و١ٍخ اٌشراػخ : ٚتىٌٕٛٛج١ب حفع ٚٔص١ٕغ الاطّبن  و١ّ١بء( : 9222)  ثظ١ٛٔٝ، اٌظ١ذ صجحٟ طبٌُ: 

 .اٌشلبس٠ك، جبِؼخ اٌشلبس٠ك-
Fish processing technology. George m.Hall (1997) 

Safety and quality issues in fish processing.  H. Allan Bremner (2002) 

FPT 107   تبريذ وتجميذ الأسمبك Fish Refrigeration and 

Freezing 

الأطض اٌؼ١ٍّخ ٌحفع الأطّبن   ٚاٌح١ٛأبد اٌّبئ١خ  ثبٌتجز٠ذ ٚاٌتج١ّذ ٚتأث١ز ٘ذٖ اٌطزق ػٍٝ 

 .خٛاص الأطّبن   ٚاٌح١ٛأبد اٌّبئ١خ ٚل١ّتٙب اٌتغذ٠ٚخ



 :اٌّزاجغ

 .الاطىٕذر٠خ  – ِٕشأح اٌّؼبرف:  جز٠ذ ٚاٌتج١ّذِخبسْ اٌت( : 2002) رِضبْ احّذ ِحّٛد 

  - ِىتجخ اٌّؼبرف اٌحذ٠ثخ:  حفع الأغذ٠خ ثبٌتجز٠ذ ٚاٌتج١ّذ( :  2002) أثٛثىز، ت١ظ١ز ِحّٛد :

  . الأطىٕذر٠خ

جبِؼخ  ِطبثغ: ٚتىٌٕٛٛج١ب حفع ٚتص١ٕغ الأطّبن  و١ّ١بء( :9222)ثظ١ٟٛٔ، صجحٟ طبٌُ اٌظ١ذ: 

 اٌشلبس٠ك –اٌشلبس٠ك 

FPT 108  تعبئت وتغليفتكنىلىجيب 

Packing and Covering 

Technology 

 

 -اٌطحبٌت ٚالأػشبة اٌّبئ١خ)خٛاص ٚصفبد ٚجٛدح ٚاطتخذاَ اٌؼجٛاد ٌلأطّبن  ٚالأح١بء اٌّبئ١خ 

اٌّٛاد  -اٌف١تب١ِٕبد – 2الاِٚجب )إٌّتجبد اٌثب٠ٛٔخ  -( أخزٜ –اٌزخ٠ٛبد  -اٌمشز٠بد – الأطّبن

، طلاِخ ِٚلائّخ اٌؼجٛاد ، ثطبلخ اٌؼجٛاد ٚالاتجب٘بد اٌحذ٠ثخ (  أخزٜ -اٌفؼبٌخ اٌّٛاد  –اٌح٠ٛ١خ 

 .فٟ ِجبي اٌتؼجئخ ٚاٌتغ١ٍف ٚصٕبػخ اٌؼجٛاد، اطتخذاَ إٌبٔٛتىٌٕٛٛجٟ فٟ ِٛاد اٌتؼجئخ ٚاٌتغ١ٍف

References: 

Healthy production and processing of meat poultry and fish products, volume 11. 

A.M. Pearson and T.R. Dutson (1994) 

Fish packing in Alaska. Ed Daniels (2011) 

FPT 109 تكنىلىجيب مب بعذ الحصبد Post Harvesting Technology 
 

ِمذِخ ػٓ طزق اٌحصبد اٌّختٍفخ ٚاٌفزف ث١ٕٙب ٚ ِذٜ ِلائّتٙب حظت طز٠مخ الأتبج، طزق اػذاد 

لاطبط١خ فٝ ِؼٍّخ الاطّبن ثؼذ اٌحصبد، اٌطزق اٌّثٍٝ ٌتؼ١ئخ ٚٔمً الاطّبن ٌٍؼزض ، الاحت١بطبد ا

الاطّبن ثؼذ اٌحصبد ٚفمب ٌٍٕٛع ٚظزٚف اٌّشرػخ، ػًّ ف١ٍ١خ الاطّبن ٚشزٚطخ ١ِّٚشاتخ، 

 .تىٌٕٛٛج١ب اٌتص١ٕغ اٌحذ٠ثخ فٝ الاطّبن ٚصٛر٘ب اٌّختٍفخ

Improving farmed fish quality and safety. O. lie (2008) 

Safety and quality issues in fish processing. H. Allan Bremner (2002) 

FPT 110    تصنيع مخلفبث الأسمبك Fish by-Products Processing 

اٌتغ١١زاد اٌى١ّ١بئ١خ اٌحبدثةخ أثٕةبء  –و١ّ١بء ِىٛٔبد اٌغذاء ٚػلالتٙب ثطزق اٌتص١ٕغ اٌّختٍفخ –ِمذِخ 

اٌّةزارح  –إٌىٙةبد اٌزد٠ئةخ فةٝ الأغذ٠ةخ  -الأٔش٠ّٝ ٚ اٌةتحىُ ف١ةٗ اٌتٍْٛ الأٔش٠ّٝ ٚ غ١ز  –اٌتص١ٕغ 

 -الأوز٠لا١ِةذ ٚ اٌغةذاء، اٌفٛرفةٛراي  -ِضبداد اٌتغذ٠خ ٚاٌّؼبِلاد اٌتصة١ٕؼ١خ اٌّختٍفةخ –ٚاٌؼصبئز 

اٌّح١ٍةةةةبد  –اٌّةةةةٛاد اٌزاثطةةةةخ ٚاٌّغٍطةةةةخ ٚاٌّةةةةٛاد اٌٍّٛٔةةةةخ ٚ تةةةةأث١ز اٌّؼةةةةبِلاد اٌتصةةةة١ٕؼ١خ ػ١ٍٙةةةةب 

 .ٚاطتخذاِبتٙب

References: 

Composting fish by-products: A feasibility study. William f. Brinton (1998) 



 

Omega-3 in fish oil: production of high quality fish oil from fish byproducts. 

Shady  

El-shehawy (2010) 


